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VINS ROSES, ROUGES, BLANCS

DE;'\J 5 '.,_"'J‘lUu'E, a vigne est ancree sur ces coteaux

&5

is. Accrochés a flan de collines, les

hectares de vignoble, dont certains appartinrent jadis
a I'abbaye du Thoronet, sont travaillés en agriculture

raisonnée par des hommes respectueux de la terre.

Les cépages Cinsault, Grenache rouge, Rolle, Syrah et

\auds et aux nuits

Carignan s'épanouissent aux jours ¢
fraiches apportant la rosée sur ce terroir argilo-calcaire
avec une maturation du raisin trés lente et une acidité
qui joue en faveur de la structure et de la qualité
exceptionnelle du Rosé. Cette fraicheur incomparable
du fruit est apportée entre autres par le climat conti-

nental méditerranéen de Carcés, pour le plus grand

w0

plaisir de nos papilles

LES VINS



SIGNATURE

50 cl, 75 cl 0 DEGUSTATION :

COULEUR : Rosé Nez : Rich
REGION : Provence fraise des bois
APPELLATION : ADP Cétes de Provence

a (.
CEPAGES : Grenache, Cinzault, Syrah boise an

Ce vin st un vin aromatique au Nez ex- Gaege : Jusqu'a 2 ans

pressit traicheur et vivacité en bouche. |l Acrosds mets et yvins - A vocation apéritive,
est particuliérement apprécié 3 P'apéritd Charcuteries, Entrées froides, Fruits de mer,
ainsi qu'a table en accord avec une cui- Crustacés, Viandes blanches
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SEREN
75 cl, 150 cl .DEGUSTAT]ON:
’ Qeil : Robe chair
C9ULEUR : Ross Nez : Gourmand et expressif sur fond de petits
REGION : Provence fruits rouges, fruits des bois ponctué par des
APPELLATION : AOP Cétes de Provence efliuves ctégices elouices.

Bouche : Ls bouche croguante et epicée fait
écho a l'offaction autour du fruit bien présent :
fruits rouges acidulés et agrumes en téte.

‘ SERVICE :

CEPAGES : Grenache, Cinsault

D'un beau rose tendre, ce vin d'exception Températyes - Entre 8% et 10°.

présente au nez une excellente inten- Gacge : Jusqu'a Z ans.

sité aromatique ol les fruits exotiques Accords mets at vins : Crevettes a la plancha,
dominent. Une belle attaque en bouche Then grillé, Entrecite grillée, Viandes blanches
alliant fraicheur et longueur. grillées, Cusine méditerranéenne.

L'OR DE ROSE

75 cl 0 DEGUSTATION :

Qg - Robe nude.
COULEUR : Ros2 Nez : Poudré et délicat mélant des notes
REGION : Provence fruitées de framboise écrasée, péche de vigne
i =l et effluves douces de dragées, nuances florales
APPELLATION : ADP Cates de Provence an foad.

CEPAGES : Granache, Rolle, Cinsault Bouche : Aérienne et ciselée sur fond de fruits
blancs chamus, longueur et fraicheur caracté-
risent ce rosé 2 la finale &picée {poivra blanc)

D'un beau rose pale, ce vin est 'harmonie . SERVICE :

parfaite entre |'éléqance et la séduction Température - Entre B® et 10°.

Un nez rempli de douceur sur des notes Garde : Jusqu'a 2 ans.

de framboises st une bouche délicate Accords mets et vins : Crevettes 2 la plancha,
pleine de fruits. Ces notes naissent des Poissons grillés, Légumes griliés, Cuisine
raisins choisis avec amour et passion. maditerranséanne.
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LES VINS ROSE



SIGNATURE

50 cl, 75 cl @ occusraron
COULEUR : Rouge biniatio
REGION : Provence frais, aénéreux ard

APPELLATION : AOF Cétes de Provence arbmes de groseilie

CEPAGES : Grenache, Syrah, Cangna PRI S TR O
de Qe 3 g est |ége B 3

75 cl . DEGUSTATION

COULEUR : Rouge Nez - Intense avee de
REGION : Provence
APPELLATION : AOP Cétes de Provence REA X
CEPAGES : Grenache, Syrah, Carignar

- efoe ge ruo 2 e J 8




. DEGUSTATION :

Qed : Couleur grena

COULEUR : Rouge
REGION : Pron
APPELLATION : AO
CEPAGES : C

comiy
ets rut

=

CLOS MANUELLE

. DEGUSTATION :

COULEUR :
REGION : Provence

APPELLATION : AOP C
CEPAGES : Syrah, Caber

LES VINS ROUGE



i

SIGNATURE

50 cl, 75 cl

COULEUR : B
REGION : Provence

APPELLATION : AOP Cétes de
CEPAGES : Ralle, Uar

nete




PASCAU

75 cl

COULEUR : Blanc

REGION : Provence

APPELLATION : ACP Cétes de Provence
CEPAGES : Rolle {(Vermentino),

Sous une robe pale aux reflets verts,
cette cuvée est un mélange subtil et
délicat de fruits blancs en bouche sur un
parfum d’agrumes. Elle saura vous don-
ner envie d aller plus loin pour découvrir
tous sas ardmes

LES PIERRES SAUVAGES

DEGUSTATION :

Qe : Couleur vert olive, reflets vert

Nez - Subtil et délicat mélant citron confit,
meringue, kumaquat et mangue ponctué d'une
touche douce de vanille

Bouche : Bouche croquante et aénenne sur
fond de fruits a chair blanche, touche saline et
finale fraiche rappelant le zeste de citron.

SERVICE :

Températyre - Entre 8% et 10°

Garge : Jusqu'a 3 ans

Accords mets &t ving | Crustacés, Huitres,

Bouillabaisse, Poissons grillés

75 cl

COULEUR : Blanc

REGION : Provence

APPELLATION : ADP Cates de Provence
CEPAGES : Rolle, Ugni blanc, Clairette,

Du Rolle essentiellement, avec une petite
portion d'Ugni Blanc et de Clarette, vinifiés
et élevés un an en demi-muids de chéne.
Blanc de gastronomie, a cuvée Piemes Sau-
vages offre une longue persistance aroma-
tique qui se manera parfaitement avec das
gambas & la plancha, une cuisine 3 la truffe,
un comté vieill ou méme seul en epéritif
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DEGUSTATION :

Qell - Coulewr darée, intense, raflets or.

Nez : Boisé, beurré, subtils ardmes de tabac
blond, généreux arémes de vanille, ardmes de
pain grillé.

Boughe - Complexe, généreuse, notes de
noisette grillée

SERVICE :

Tempéargtyre - Entre 107 o1 127

Garde : Jusqu'a 7 ans.

Accords mets et vins : Fole gras, Truffe,
Fromage de chéwre, Fromages a pite persillée,
Fruits de mer, Crustacés

LES VINS BLANC



MUSCAT

75 cl

e N

\ COULEUR : Blanc
REGION : Provence

APPELLATION : IGP VAR
CEPAGES : Musca

,.

o)

i
L4

toie gras, un fromage puissant en bouche

LE VIN DOUX
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DOMAINE VITICOLE
SAINT-LOUIS LA MANUELLE

www.domaine-saintlouis.com
Tel : 04 94 67 31 47
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